





















	요약
	1. 서론
	2. 이론적 배경
	2.1 전분의 호화
	2.2 유체 식품의 유변학
	2.3 옥수수 전분의 비뉴튼 유체적 특성을 내는 이유

	3. 실험
	3.1 비뉴튼 유체 점성계수 측정원리
	3.2 실험장치
	3.3 실험방법

	4. 실험결과
	5. 결론
	참고문헌
	Abstract



